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روز جهانی حلال نامیده شده استرمضان نازل شده است بدین مناسبت۱۷این آیه روز 
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بر شما حرام شده است مردار، خون، گوشت خوك، و آنچه به نام غب  خدا كشته و یا عرضه شده باشد

You are prohibited carrion, blood, the flesh of swine, and what has been offered to other than 

Allah

سفره ای پر از هدایای خوشمزه، سرشار از روزی و برکت: مائده

ی است:معنای حلال ی ی است که از ممنوعیت بحلال.باز کردن گره و گشایش در چی  ی و از شده آن چی 
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ه است بخورید ز ز حلال و پاکب  ای مردم از آن چه در زمی 

O mankind! Eat of what is lawful and pure in the earth
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فادهاستموردروش.داردوجود دنیا سراسردرحیواناتکشتاربرایمختلفوش هایر •

.می شودنامیدهحلالذبحاسلام،در حیواناتکشتاربرای

وشیمیایی ترکیباتوکیفیترویکشتارمختلفروش هایکهمی دهدنشانمطالعات•

انوهیموآهنمثلگوشتبیوشیمیایی  ز ز وخوندر موجود گلوکز مب  خواصهمچنی 

یکی ز حیوانرگمازپسآن،میکرویر خواصو گوشتنگهداریظرفیتورنگمثلفب 

گذار  .استتاثب 

 هایبرخز •
ز
 و دارند دامیمنشأ غذایی افزودی

ا
چریر و پوست،استخواناز معمول

اتحت  و خوکچریر به ویژهحیوانات ایندر کهود می شاستفادهآنها تولید برایحشر

همنشأازلکوشینارنگبهمی توانخصوص ز )حشر در احتمالا غذایی صنایعدر همچنی 

 
ز
ز و کالباسو سوسیسو ها نوشیدی منشأ از فسفات،داردکاربرد )آرایشر لوازمهمچنی 

ها استخوان، ز چرب،اسید هاینمک هایو اسب  .کرداشاره...وژلاتی 

تموضوع حلال علاوه بر علم، بلکه یک فرهنگ اس
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وضعیت حلالتوضیح مختصرنام ماده

ز  ی اژلاتی   منشأ حیوانی دارد، بیشیر از پوست خوک، همچنی 
ً
.چنانچه از حیوان حلال با ذبح حلال به دست آمده باشدز گاومعمولا

حلالاز خوکتصفیه شدهچرن  /چرن  روغن چریر خوک/ لارد غی 

.چنانچه از حیوان حلال با ذبح حلال به دست آمده باشدبا منشأ حیوانی روغن ها چرن   ها یا روغن حیوایز 

.می شوددرصد به آن اضافه 5-15حیوانی به مقدار چرن  هایگاهی با منشأ گیاهیروغن ها یا چرن  ها روغن گیاهی

ی رنتآنزیم  ی پروتئی   غی  حلال نباشددر تولید پنی  (مایه پنی  )آنزیم هیدرولی 
در صورنر که از منابع حیوانی

ز   غی  حلال نباشدیا چرن  امولسیفایر لسیتی 
در صورنر که از منابع حیوانی

ین کت تولید کننده راجع به منشأ  آن سؤال شود-مشکوکبرای حفظ پایداری و رطوبت غذاگلیسب  .باید از سرر

مشکوکامولسیفایرحفظ رطوبت، مونواسئاراتگلیشول 

ید .مشکوک، حلال در صورنر که از منبع گیاه باشدامولسیفایربهبود بافت غذاها، مونو و دی گلیسب 

.مشکوک، حلال در صورنر که از منبع گیاه باشدبافت غذابهبود دهندهو امولسیون کنندهمواد :لیکبه طور امولسیفایرها

طعم دهنده ایوانیل یا هر 
ندگانبرای بهبود مقبولیت حسی محصول توسط مصرف  کن

فاقد ارزش غذان  

.مشکوک، ممکن است حاوی الکل باشد

رنگ
.ندگانکنبرای بهبود مقبولیت حسی محصول توسط مصرف  

فاقد ارزش غذان  

.مشکوک، ممکن است حاوی الکل باشد

اتکوشینالرنگ قرمز   حشر

آب پنب  
مادة مغذی،

ینی پزی و .استفاده می شود... در بیسکویت، شی 
 هنگام تهیه پنی  استفاده

شده یا خی  مشکوک، آیا آنزیم های با منشا حیوانی

عامل تخمی  مخمر
، الکل  فرایند ممکن این. می کندتولید اتیلیکمشکوک است، زیرا هنگام تخمی 

.است از محصولی به محصول دیگر متفاوت باشد
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ورینگهدارندهعاملیکبه عنوانباشد،٪۱ازکمب  اتانولمقدار اگر  ضعیتو .می شودگرفتهنظر در ضی

نحضور در تخمی  فرآیند طریقاز طبیعیبه طور اتانولکهزمانی تا حلال ر باشد شدهشکیلت(هوازی)اکسی 

.استمجاز 

هوازیاتانولتهیه .استبررسیقابلآندرصد مقدار ،غی 

درصد مجاز۰/۵-۱زیر  اتانول
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ند قرار (ساینس)علمچارچوبدر حلالمحصولات امروزه همی توانو می گب  ایپارامب 

ه هایرشتتوسطمی توانرا حلالمحصولات در علمیشناخت.سنجیدآنها برایرا علمی

یکبیوشیمی،مانند  ز کرابطهوژیکی،بیولدیدگاهاز .کردمطالعهبیوانفورماتیکو بیوفب  مشب 

ز  یکیبیدیدگاهزوایا،از یکی.استشدهگزارشانسانسلامتو حلالمحصولات بی  ز در وفب 

ز عملکرد مورد  حلالوحلالغذاهایدر پروتئی  ز .استغب  ز پروتئی   در لیمولکوماشی 
 

زندگ

.می نمایدایفانقشما حیاتو 

ز مستقیمرابطه* ز ساختار و عملکرد بی  استمحرز پروتئی 

------------------------------------------تحقیقات خودی------------------------------------------

ز ها با ارتباطدر حلالمحصولعلمشناخت ز هایبه عنوانپروتئی  لکولیمو ماشی 



خونریزی 
بیشب  

خونریزی 
کمب  
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ذبح
حلال غب 

ذبح 
حلال

ز های گوشت ز به عنوان یکی از پروتئی  تخلیص میوگلوبی 



ز ترمودینامیکیتفاوت  حلالحلال و میوگلوبی  غب 
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ی  ی میوگلوبی  نحاملپروتئی  ر وشتگدر و ماهیچهدر اکسی 

ی های.شودمییافت و حلالصورتبهخالصمیوگلوبی 

حلال  هایپروفایل.شدتهیهشدهذبحگوسفنداناز غی 

یبا حرارنر  ی پدو هر برایتفاضلیاسکنکالریمیر روتئی 

ی .داردوسیر بیهدرجهبا رابطهابگریزیدرجه.شداندازه گی 

ی پایداری .نمایدمیتر مشکلرا هضمپروتئی 



ز  ارتباط عملکرد با ساختار پروتئی 

(بار۸)توده ای شدن بیشتر 

اکسیژن  رادیکالیگونه های
(ROS( )۲بار)

(بار۲)قابلیت هضم کمتر 

کمترتوده ای شدن 

ROSکمتر

لالقابلیت هضم بیشتر
رح

غی

لال
باعث دیابت نوع دوم ح

میگردد
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ی دوهر ساختار تحقیق،ایندر   DSCطریقاز میوگلوبی 
ً
د عملکر بنابرایناست،متفاوتکامل

های.باشدمتفاوتمی باید آنها هضم،ابلیتقشدن،ایتودهیا و تجمعبرایعملکردیپارامیر

س)نامتعادلآزاد رادیکال های ی نوعدو (اسیر یمیوگلوبی  .شداندازه گی 

های حلالحالتدر مذکور پارامب  .یافتافزایشحلالحالتبهنسبتغب 
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ماهیچه ایبافت 
حلال غب 

حلالماهیچه ایبافت 

۶۰٪ ۹۲٪ پپتیدهاآنت  اکسیدانت  خاصیت 

۴/۶ ۲/۶ (N)سنجش سخت  بافت 

۳/۸۷ ۱۱/۵ ان هضم  ز ز )مب  (mg/ml)پپتیدها( هیدرولب 

ز  حلالمیوگلوبی  غب  ز  حلالمیوگلوبی 

۸۶۷۰ ۱۴۱۵ (nm)اندازه تجمعات پروتئیتز 

۴۵۰ ۲۰۰ ات ز (nM)رادیکال آزاد تولید شده مب 



بیمارییکنه تنها ،2نوعبه خصوصدیابت،

سبیماریبلکهاست،قندی عریفت.استاسب 

سمولکولی  هایرادیکالالقایمعنایبهاسب 

ذاهایغاز استفادهبنابراین.استنامتعادلآزاد 

س زا  وعنهر یا دیابتبهابتلا احتمالاسب 

اید می بکهمی دهد افزایشرا صنعت  بیماری

بودمراقب

 دیابت
ز
نقشه جهای

10

Prevalence estimates of diabetes
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پایان

ا بمتفاوی  مولکولیمکانیسمحلالمحصولات 

حلالمحصولات  محصولات مولکول هایدارند،غب 

س زا کمب  حلال در مهمینقشکهباشند میاسب 

.دارندانسانرفاهو سلامت


